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“Estimado cliente, si usted padece de alguna alergia, intolerancia o tiene
restringido el consumo de algun tipo de alimento o ingrediente, rogamos nos lo
haga saber para adecuar la comanda a sus necesidades alimentarias.

Desde la cocina de RESTAURANTE LA VENTANA se hard lo posible por
adecuarse a sus necesidades, aunque por las caracteristicas de nuestro
establecimiento, no podemos asegurar con total certeza la ausencia de trazas de

alérgenos en nuestros platos.”

LEYENDA
ﬁ e| €9
A
Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos

VOOOC

Apio Frutos de cascara Sésamo Sulfitos Moluscos Altramuces Mostaza
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ENSALADAS

1. Ensalada de salmén marinado en casa con vinagreta de tomate

Y Mahonesa de hierbas .......ueviiiiiie e @ @ @
2. Ensalada de jamoén ibérico, foie y nueces con reduccién de Pedro Ximénez .... 6 ® @
3. Ensalada tibia de roast-beef y candnigos con salsa de yogur

Y PAITESAND. oottt 2000800004060

ENTRANTES

4. Croquetas caseras de jamon ibérico .......cccevvuvveivciieeeecciee e % 6 @ @
5. Rabas de Calamar ......coooiiiiieice e rae e % @
6. Chipirones con cebolla roja caramelizada, trigueros y ali oli de tinta @ @6 @
7. Terrina de foie elaborado en casa, mermelada de tomate y manzana al ron ........ 0
8. Berenjenas en tempura con miel y hUmmuS .....coccvviriiiiiiiieiniceciec e % @ @
9. Tartar de pato con praliné de foie y mahonesa de finas hierbas ............ @ 0 @ @
10. Pastel de cabraCho .......coc.cooiiiiiiiiin e @ @0@
11. Nuestra ensaladilla rusa de MarisCo .......cccccovevieeiiriiieeeeniiiee e @ Q 6 @
12. Albdndigas trufadas de secreto ibérico en crema de hongos %@ @ @@
13. Bocadito de pan brioche con cochinita pibil y chile chipotle ........ccccceeeennnee. % 6 @ @
14. Tabla de quesos de Cantabria ......cccoeecciiieeeeiee e ee e e 6

Media tabla de quesos de Cantabria .......ccccoviiiieiii i, 6
15. Cecina de Ledn con virutas de foie helado y oliva de arbequina................... No contiene alérgenos
16. Carpaccio de Tudanca, pesto verde, tomate seco y parmesano ................. % 6 Q
17. Raviolis caseros rellenos de foie con cigalitas al Marc de cava ..... % @ @ 0 @
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ARROCES
PAEIIA & MATISCO ..vvvvveeeeereeeeseeeeeseeesee s seesssssssssesses e sssosessssseeeesesssnenes 000
Paella de Marisco Y POIO dE COPTAl w.....vvvvvveeeeeeereeeeeeeeeesessseeeeeeseeeesssssseeeeessseneesanns 000
AFTOZ CON CAIZMATES MATEA NEGIA .ottt 0000VLe
ATTOZ CONM BOBAVANTE .ottt @]
ATTOZ CON BIMEJAS Y FADE <ottt 000

PESCADOS

Merluza rellena de marisco en crema de esparragos ..........c........ @ @@ @

Tempura de atun, crocante de gambas y kikos en salsa chili .. @ @ @

Yo To [o o 1= I [ PP Q@
........................................................................... * (lo contiene el puré de boniato de acompafiamiento) 6
CARNES

Solomillo de jabali con reduccién de tostadillo de Potes, crema de Bejes de Tresviso y

(o] g Yol s T=Ke [N or= 1) =1 4 = SRR 6 @
Caracoles al estilo “La Ventana” .........oouveeeeeiiiiiiiiiiieeee e, 6 @

27.
leras ibér 0“0
28. Carrilleras ibéricas estofadas lentamente con verduras en tempura ........ =
29. Nuestros delicioso callos caseros con papada ibérica y huevo poché .......
30. Costillar ibérico asado a baja temperatura con nuestra salsa barbacoa* ................ @ @
........................................................................ * (lo contiene el puré de manzana de acompafamiento) 6
- auilosy ace 000000
31. Tataki de venado con mermelada de piquillos y aceite trufado .......... =
32. Solomillo de novilla con nuestra salsa de queso* ..................... *(solo la salsa y el puré de boniato)@
' 3
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POSTRES
33. Tiramisu al estilo 1a VENtaNa ......ccceeviieiiieiieeeeee e 0
34. Tarta de quesO Al hOINO .....ueeeei i @ @
35. Brownie en sopa de tofe y chocolate caliente ........cccuueee.. @ @
36. Mousse de limén con helado de Mandaring ........coceeveeriienieieeneeeeeeee e G
37. Torrija de sobao pasiego y helado de crema de orujo ......cccceeeeeeevicccciiiieeee e, 6
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