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“Estimado cliente, si usted padece de alguna alergia, intolerancia o tiene
restringido el consumo de algun tipo de alimento o ingrediente, rogamos nos lo
haga saber para adecuar la comanda a sus necesidades alimentarias.

Desde la cocina de RESTAURANTE LA VENTNA se hard lo posible por
adecuarse a sus necesidades, aunque por las caracteristicas de nuestro
establecimiento, no podemos asegurar con total certeza la ausencia de trazas de

alérgenos en nuestros platos.”

LEYENDA
ﬁ e| €9
A
Gluten Crustaceos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Lacteos

VOOOC

Apio Frutos de cascara Sésamo Sulfitos Moluscos Altramuces Mostaza



("
Dﬂum CARTA SIN GLATEN

venTono

RESTAURANTE

ENTRANTES

1. Croquetas caseras de JamoOn iDErICO ...oovuiiiiiiiiiie e e e s saaee e

2. RAbaS de Calamar......cooiiiiiiiiiee e

3. Mejillones en salsa PIiCA-PICa .ccuieiiriiiiieiiiiiiie ettt e e sree e s s saaeeeeeaes @ @ @

4. Chipirones con cebolla roja caramelizada, trigueros y ali oli de tinta @ @6 @

5. Terrina de foie elaborado en casa, mermelada de tomate y manzanaalron .......ccccccecvveeennnee.

6. Tartar de pato con praliné de foie y mahonesa de finas hierbas ............. Q 6

7. Nuestra ensaladilla rusa de MarisCo ......ccocceeeeiiieiriieeniieeneeeee e @ @@@@

8. Tabla de quesos de Cantabria .....cccceeiiiiiiiiiic e @

9. Cecina de Ledn con virutas de foie helado y oliva de arbequina .........ccccceeeeciiiiiccieee e,

10. Carpaccio de Tudanca, pesto verde, tomate seco y parmesano ........ccccceevvvveeeeennnn. 0
ENSALADAS

11. Ensalada de jamodn ibérico, foie y nueces con reduccion de Pedro Ximénez..... 0 @

12. Ensalada de salmén marinado en casa con vinagreta de tomate y

mahonesa de hierbas.........coceo i @
ARROCES

13. Paella de MANiSCO ...coveiiieiiieiie ettt s @ @ @

14. Paella de marisco y pollo de Corral .....ooourveeeeiiiiieiieee e @ @ @

15. Arroz con calamares Marea NEEIA ......ccccvuvveeeeeeeeieiiiirreereeeeeeieiisrrereeeeessenanns @@6 @

16. Arroz CON DOZAVANTE ..ooiiiiie e e e e e e e e e e e e e earta e e e e e e e e e eennns @ @

17. ArrozZ CON AlMEJAS Y FAPE oovicetrreeeieeeee ettt et e e e eeecbrre et e e e e e seabbaereeeeeeeenasbreeeeeeeeenns @ @ @

'
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Uum CARTA SIN GLUTEN

venTono

RESTAURANTE

PESCADOS

18. Merluza rellena de marisco en crema de esparragos ................... @ Q@ @
RS oYY or o [0 e 1=] I [ LR @ @

CARNES

20. Solomillo de jabali con reduccién de tostadillo de Potes, crema de Bejes de Tresviso

Y brioche de Castanas .......ceeeiiii i e 6 @

21. Solomillo de novilla con nuestra salsa de queso™.......... *( lo contiene el puré de boniatpo y la salsa)@

POSTRES

22. Brownie de chocolate blanco en sopa de chocolate y

helado de crema de OrUJO ...uuveiiie i 0

23. Mousse de [imon con helado de ManNdaring  .......eceeevveiiiiiiiiiee et e e e e e eear s 6
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